—— MENU DESAYUNO JABALI

OUR FRENCH TOAST

Azucar Pulverizada, Canela, Mermelada De Frutos Rojos.

CONTINENTAL BREAKFAST

Tostadas, Huevos Revueltos, Jamoén, Tocinetas, Frutas.
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DOMINICAN LIGHT BREAKFAST

Guineos Encebollados, Queso A La Plancha, Jamoén A La Plancha,
Huevos Revueltos.

BREAKFAST BURRITO

Huevos Revueltos Con Vegetales, Aguacate, Sour Cream,
Spicey Mayo, Tocinetas.

CHEESECAKE OATMEAL

Avena Espesa, Fresas En Trozos, Mermelada De Fresas,
Galleta Maria, Yogurt Griego.
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DOMINICAN BREAKFAST “LOS 3 GOLPES”

Mangu, Huevos Fritos, Quesos Fritos, Salami

BUILD YOUR OWN OMELLETTE “MAX 3 ING”

Espinaca

Hongos

Maiz

Vegetales

Jamon

Tocineta

Salami

Queso Mozzarella
Queso Cheddar
Queso Gouda
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FRIKITAKI

Huevo Frito, Coleslaw, Salami Frito.

BREAKFAST BURGUER

Pan Brioche, Huevo Frito, Jamdn, Queso Frito, Tocineta, Crema Agria.

Impuestos no incluidos



SOUPS & SALADS

SOPA

* Opcion en Pollo « Vegetales o Pescado
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PATIMONGO

* Caldo Edificado  Lacon Ahumado * Chorizo «+ Mondongo De Res
* Patica De Cerdo

THE G.O.A.T SALAD
* Mix De Lechugas * Queso De Cabra Frito » Camarones Uvas Verdes
* Fresas » Almendras Caramelizadas * Vinagreta De Umami

PASTAS

TORTELLINI DE PERA

* Pera Al Vino Tinto  Ricota * Salsa De Almendras Y Quesos « Camarones
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FETUCCINI COWBOY

* Salsa Carbonara * Churrasco Angus * Hongos Porcini.

LINGUINI 4 FORMAGGI

* Machego * Mozzarella « Parmesano, Azul.
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PASTA A SU GUSTO

* Pasta: Penne, Linguinni, Fetuccini, Spaguetti
* Salsa: Bechamel, Pomodoro, Aglio e Olio, Aurora
* Ingredientes: Pollo, Tocineta, Jamon, Maiz, Vegetales, Hongos
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KIDS MENU

HAPPY FACE PIZZA

* Pizza de Pepperoni, Jamaén, Maiz, Queso.

QUESADILLA

* Quesadilla de Queso Mozzarella y Cheddar.
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CHEESEBURGUER

* Homburguesa de Chorizo y Churrasco con Queso Gratinado.

CHICKEN FINGERS

* Pechurinitas con Papas Fritas.

SEA SPECIALTIES

CAMARONES COCOLOS Y THAI

« Camarones Al Curry Y Coco * Arroz Basmati Con Jengibre * Flameado.
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CAMARONES DE SANCHEZ

* Opciones de Salsa: Aglio e Olio, Bechamel, Pomodoro, A la Diabla, Parrilla

ZUCHINI & TUNA

* Zuchini « Tuna « Spicey Mayo + Esencia De Rosas * Salsa Yogurt « Perlas De Limon.
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TILAPIA

* Frita * Vapor * Plancha
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CANGREJO CARIBE

* Cangrejo » Fumet « Tigarashi » Deshidratado de marisco « Caviar
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MAIN DISHES

CHICHARRON DE JABALI

* Chicharrén De Jabali  Bastones De Yuca

TRIFONGO DE JABALI

* Yuca + Platano Maduro « Platano Verde « Chicharrdn De Jabali « Salsa Huancaina-Geo
* Chancho En Piedra

TRIFONGO DE CAMARONES

* Yuca ¢ Pldtano Maduro « Platano Verde « Camarones * Salsa De Emmental
* Chancho En Piedra
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PECHUGA SALVAJE

* Hongos Shitake « Queso Emmental « Espdrragos « Platano Maduro « Pistachos

JABALI BURGUER

* Smash Burguer De Chorizo Y Churrasco * Ropa Vieja De Jabali + Salsa De Café Y
Bourbon

LLAS

COSTILLA Y TAMARINDO
* Costilla Baby Back + Salsa BBQ De Tamarindo
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CHIVO AL HORNO

* Chivo Al Horno + Espuma De Naranja Y Cilantro * Salsa De Moro « Demiglas

CARNES
PECHUGA

* A la crema o parrilla

FILETE DE RES

* 80z de filete de res
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FILETE DE CERDO
* 80z de filete de Cerdo

TO SHARE
LOCRIO MELOSO DE PATO

* Arroz Meloso - Cilantro « Hongos Shitake + Pato * Huevo Pochado ¢ Vegetales Baby
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LOCRIO MELOSO DE JABALI

* Arroz Meloso « Hoising * Hongos Shitake « Jabali Guisado « Chicharron De jabali
* Platano Al Caldero « Camarones Fritos En Panko * Huevo Pochado « Vegetales Baby.
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